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MENU DE NOEL

x % X %k X% % % %k % %
Mise en Bouche
* % ¥
Tervine de Foie Gras Maison,
Chutney de Figues, Pain de
Campagne de Cordon
Ou
6 Huitres Fines de Claire
Marennes Oléron N°2
* % ¥
Noisette de Chapon Fermier et
son jus
Farce aux Fruits secs et Muscat
de Noél
Poélée de Marrons, Mousseline
de Panais
* % ¥
Farandole de Fromages 4ffz’ne’5
* % ¥
Biache Traditionnelle de Noél
Prix du Menu : 60 €
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